Gdy wieczory stajg sie chlodniejsze, zapraszamy do stotu pachngcego rozgrzewajacym
imbirem, le§nymi grzybami, domowym zurkiem i stodkim sadem. W jesiennym menu
proponujemy bogactwo smakéw polskiego lasu, sadu i ogrodu.

Przystawki

Jesienna salatka z dynig
i boczniakami (wege) 360g

38 PLN

Pieczona dynia, podsmazane boczniaki, wedzony
twardg, czerwona cebula na liciach szpinaku
baby i rukoli, z miodowo-musztardowym sosem
vinaigrette i prazonymi pestkami dyni.

Dania gléwne
Poledwiczka wieprzowa 64 PLN
z kurkami 270 g/160g

Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie

z kurek i $mietanki. Podawane z kluskami $laskimi.
Knedle z polsks sliwka 32 PLN
wegierka 5 sztuk

Recznie robione knedle w maslanej otoczce,

oprészone chrupiaca posypkg korzenng. Podawane
w towarzystwie kwasnej $mietanki z cukrem.

Zupy

Krem z dyni
z imbirem 300 ml

Aksamitny krem z dyni ze $wiezym imbirem,

papryczka chili i prazonymi pestkami dyni.
Zurek Staropolski 300 ml 32 PLN

Tradycyjny zurek z bialg kietbasa, boczkiem,
jajkiem i chrzanem. Przygotowywany

na zakwasie z dodatkiem grzybéw.
Podawany z pieczywem rzemie§lniczym.

24 PLN

/
Grzance
Wroclaw jesienig i zimg jest stotny i wilgotny,
ale wcigz piekny. Zeby przyjemniej znie§¢ chtéd
i niepogode przygotowalismy pachngce
przyprawami, aromatyczne, pobudzajace grzarice.
Mitosnik piwa, wina i miodu znajdzie u nas
jesienno-zimowg odmiane swojego ulubionego
trunku.

Grzane wino 200 ml 21 PLN

Wino czerwone pétwytrawne, midd, gozdziki,
cynamon, anyz, kardamon, plaster pomarariczy.

Grzaniec miodowy 200 ml 28 PLN

Miéd tréjniak, midd, gozdziki, cynamon, gatka
muszkatotowa, kardamon.

Grzane piwo 500 ml 20 PLN
Piwo typu lager, miéd, gozdziki, cynamon, anyz,
gatka muszkatofowa, kardamon, imbir.

Herbata rozgrzewajaca

W chtodne jesienno-zimowe dni, gorce,
aromatyczne mikstury blyskawicznie rozgrzewaja
1 poprawiajg nastrdj.

Korzenna chwila 450 ml 19 PLN
Czarna herbata z nutg imbiru, plastrem

pomarariczy, gozdzikami i cynamonem.
Malinowy sekret 450 ml 19 PLN

Czarna herbata z sokiem z malin, cytryng
1 rozmarynem.

Kawa na dobry nastrd;

Neapolitariska Passalacqua w jesienno-zimowych
wersjach. Dotadowanie intensywnego espresso

o aromat i stodycz naturalnych syropéw.

Na stote i niepogode proponujemy wzmocnienie
kofeinowego latte aromatycznymi syropami.

To pofaczenie gwarantuje poprawe nastroju.

Pumpkin Spice Latte 280 ml 20 PLN
Z posypka cynamonowy lub czekoladows.
Caramel Latte 280 ml 20 PLN
Z posypka cynamonowsy lub czekoladows.

Ginger Latte 280 ml 20 PLN
Z posypka cynamonows lub czekoladows.



As the evenings cool, we invite you to a table filled with the aromas of warming ginger,
wild mushrooms, homemade Zurek (sour rye soup) and the sweetness of the orchard.
Our autumn menu offers a wealth of flavours from the Polish forest, orchard and garden.

Appetizers

Autumn Salad with Pumpkinand 38 PLN
Oyster Mushrooms (Vegetarian) 360g

Roasted pumpkin, sautéed oyster mushrooms,
smoked cottage cheese, red onion on baby
spinach and arugula leaves, with honey-mustard
vinaigrette and roasted pumpkin seeds.

Main courses
Pork Tenderloin with
Chanterelles 270 g/160 g

Pork tenderloin medallions in a chanterelle and
cream sauce. Served with Silesian dumplings.

Traditional Polish Potato 32 PLN
Dumplings with Plums (Knedle) 5 pieces

64 PLN

Handmade potato dumplings filled with Polish
plums, tossed in melted butter and dusted with

a crunchy spiced crumble. Served with sweet sour
cream.

Soups
Pumpkin Cream
with Ginger 300 ml

24 PLN

Velvety pumpkin cream with fresh ginger, chili
pepper and roasted pumpkin seeds.

Traditional Old Polish Sour
Rye Soup (Zurek) 300 ml

Traditional sour rye soup with white sausage,
bacon, a boiled egg, and horseradish. Prepared on
a fermented rye starter infused with mushrooms.
Served with artisanal bread.

32 PLN

Mulled drinks

Wroclaw is wet and damp in autumn and winter,
but still beautiful. To help ease the chill

and inclement weather, we've prepared aromatic,
invigorating mulled drinks scented with spices.
Lovers of beer, wine, and mead will find

an autumn-winter twist on their favourite
beverage here.

Mulled Wine 200 ml 21 PLN

Semi-dry red wine, honey, cloves, cinnamon,
anise, cardamorm, an orange slice.

Mulled Mead 200 ml 28 PLN

Tréjniak Mead, honey, cloves, cinnamon,
nutmeg, cardamom.

Mulled Beer 500 ml 20 PLN

Lager beer, honey, cloves, cinnamon, anise,
nutmeg, cardamom, ginger.

0(/ aﬂnlng tea
On cold autumn and winter days, hot, aromatic
concoctions instantly warm you up and improve

your mood.
Spicy Moment 450 ml 19 PLN

Black tea with a hint of ginger, an orange slice,

cloves and cinnamon.
Raspberry Secret 450 ml 19 PLN

Black tea with raspberry juice, a lemon
slice and rosemary.

Coffee for a good mood

Neapolitan Passalacqua in autumn/winter versions.
Intense espresso is enhanced with the aroma

and sweetness of natural syrups. For rainy and
foggy weather, we suggest enhancing your latte
with aromatic syrups. This combination is
guaranteed to improve your mood.

Pumpkin Spice Latte 280 ml 20 PLN
With cinnamon or chocolate sprinkles.
Caramel Latte 280 ml 20 PLN
With cinnamon or chocolate sprinkles.
Ginger Latte 280 ml 20 PLN

With cinnamon or chocolate sprinkles.
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